
Vinaigrette tiède d’asperges, bohémienne de légumes et fines herbes,  
jambon KINTOA, carpaccio de tomates vertes, mascarpone au parmesan 

Tartare de saumon mi-cru mi-fumé, gaufre au sarrasin, 
crémeux d'Ecume de Wimereux, caviar de hareng 

Foie gras poêlé, fine galette de gratte du Touquet, jus réduit à la rhubarbe ( + 3,50 €) 

Velouté crémeux de homard et minestrone gourmand (homard, avocat, fenouil, artichaut) 
mouillette au beurre estragon 

********** 

Tournedos de veau truffé de ses ris, jus corsé au ris de veau, 
croquettes de pomme de terre maison, légumes du moment en persillade 

Filet de TURBOTIN, sauce hollandaise,  
pommes safranées, légumes du moment en persillade, (+ 5,00 €) 

Faux-filet « Angus » grillé, sauce poivre 
croquettes de pomme de terre maison, légumes du moment en persillade 

Filet de bar au pesto servi grillé, conchiglioni farcis cèpes/morilles, 
roquette au parmesan 

********** 

Finger chocolat/cacahuètes grillées, glace pop-corns 

Tartare de fraises, sorbet fraise des bois, meringue maison, crémeux vanillé 

Eclair selon votre gout : 
«Framboise » 

(pâte à choux maison cuite du jour, sorbet framboise, framboises, chantilly maison) 

« Caramel » 
(pâte à choux maison cuite du jour, glace caramel, nougatine d’arachides, mousse caramel)

DIMANCHE 29 MAI 2015 

Déjeuner de la fête des Mères 

39,00 €


