
⦿ Les entrées 

St-Jacques marinées  -  avocat - fenouil - tomates confites - poivre Timut - pomelos  
Salsa de tomates vertes et coriandre 
Marinated scallops, avocado, fennel, tomato,  Timut pepper - grapefruit 

Asperges blanches, beurre aux noisettes torréfiées 
Mimosa d’oeuf, topinambour, lard fermier 
Asparagus, butter with nuts, eggs, Jerusalem artichoke, farmer bacon 

Terrine de foie gras de canard / Abricots confits / Pistaches   
Homemade foie gras terrine, abricots, pistachio 

⦿ Les plats 

Dos de skrei grillé 
Purée de pois-chiche, samossas légumes et fêta 
Beurre citron / satay 

  Grilled wild cod, mashed chickpeas, vegetables and feta cheese samossas, lemon and satay buter 

St-Jacques snakées, risotto d’orzos aux champignons 
Jus de volaille fumé / fèves / pignons d’amandes    Supplément + 7,00 € 
Panfried scallops, orzos pasta with mushrooms, smoked poultry sauce, peas, almond Extra charge +7,00 € 

 
Cannon d’agneau en croûte d’herbes, 
Ragoût de légumes verts menthe / ail, polenta snakée 

  Lamb panfried in herbs, green vegetables with garlic and mint, polenta 
 

Faux-filet « Angus » grillé, sauce béarnaise, gratin de pommes de terre au maroilles, salade 
Angus Beef sirloin steak, bearnaise sauce, gratin dauphinois, salad 

 

⦿ Pour la suite  
  (merci de commander votre dessert en début de repas, please order your dessert at the start of the meal) 

Sélection de fromages du pays Selection of local cheeses, chutney 

Tarte Tatin Maison, crème épaisse à la vanille  Apple tart, vanilla cream 

Poire pochée à la fleur de sureau 
Crémeux de fromage blanc / miel / pollen  

    Pear poached  with elderflower flavors, soft cheese, honey, pollen 

Mi-cuit coulant au chocolat  Valrhona, coeur spéculoos  Warm chocolate cake 
 - A commander impérativement en début de repas - 

Profiteroles Maison, sauce chocolat 
                                       Homemade profiteroles, chocolate sauce 
   

Le café vraiment gourmand   Supplément + 4,00 € 
L’Irish-coffee vraiment gourmand Supplément + 11,00 € 
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Menu B IB  GOURMAND  37,00 €

Expresso ou Irish-coffee accompagné  
d’une sélection de desserts en format dégustation 

Expresso or Irish-coffee  
with a selection of little portion of deserts
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