
Menu  BONNE FÊTE MAMAN  
6 0 , 0 0  €  

D i m a n c h e  2 5  M a i  2 0 2 5  

Mis e - e n - B o u c h e  

Velouté d’ASPERGES au magret fumé, pesto pistache 

E n t r é e  

Tartare de BAR sauvage 
Gingembre / Citron vert / Tuile sésames 
 Mousseline d’avocat / Crémeux d’ail noir 

Ou 

Fricassée de RIS de VEAU, jus réduit truffé 

ASPERGES et crème morille 

P l a t  

Aiguillettes de ST-PIERRE rôties à l’huile de crustacés 

Espuma cerfeuil au lait d’amande 
Légumes printaniers 

Croustillants de Polenta au Parmesan & Fleurs de Thym 

Ou 

Canon d’AGNEAU en chapelure d’herbes 

Jus réduit Ail - Menthe - Tomates confites-Féta 
Caviar de Légumes du Sud 

Écrasé de Rattes à l’huile d’olive 

De s s e r t  

Pavlova FRAISES / FRAMBOISES 
Crème légère au citron, Coulis violette 

FINGER 
Chocolat, Crémeux caramel, Mousse café, Nougatine 

Milk-shake vanille 

Réservation UNIQUEMENT sur notre site internet 
Une empreinte bancaire de 50 € par personne (non débitée) est requise 

 pour confirmation définitive de votre réservation. 
Votre table reste annulable sans frais jusqu’au Jeudi 22 Mai 21h,  

au-delà  l’empreinte déposée sera débitée. Merci de votre compréhension. 



Menu  ENFANT 
(Moins de 12 ans) 

2 5 , 0 0  €  

D i m a n c h e  2 5  M a i  2 0 2 5  

1  b o i s s o n  a u  c h o i x  

M i s e - e n - B o u c h e  

Velouté d’ASPERGES au magret fumé, pesto pistache 

P l a t  

Aiguillettes de ST-PIERRE rôties 

Espuma cerfeuil au lait d’amande 
Légumes printaniers 

Croustillants de Polenta au Parmesan & Fleur de Thym 

Ou 

FAUX-FILET ANGUS 
Sauce barbecue maison ou Mayonnaise 

Caviar de Légumes du Sud 
Écrasé de Rattes à l’huile d’olive 

De s s e r t  

FRAISES MELBA et ses Marshmallow 

GLACE CHOCOLAT  
Chantilly / Sauce caramel / Smarties 


