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Mise-en-bouche

Bisque de HOMARD - Minestrone de crustacés

Emulsion au vieux comté / CroGton a I’ail

Premizne fntrie

Cote de SAUMON mariné aux sésames torréfiés

Vierge de légumes a I'aneth / Pana-cota d’avocat

FOIE GRAS poélé

Fine galette de pomme de terre / Oignons laqué

Réduction de Jus de Viande en Aigre-Doux

Plat aw choix

ST-PIERRE - Beurre a la Flamande
Riz noir aux Légumes et Moules du Pays
Mousseline d’Epinards

ou

L’AGNEAU : Canon réti et Kefta
Jus réduit d’un Tajine - Fromage Blanc au fines herbes
Rattes / Carottes / Pruneaux
Purée de Pois-chiche

Dessont

POIRE Pochée
Sauce Chocolat Valrhona
Moelleux Madeleine / Glace Caramel beurre salé
Nougatine



